
Sunday menu
Starters

H o m e m a d e  S e a s o n a l  S o u p. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ask your Server for today's choice | Warm crusty bread

H a m  H o c k  a n d  R a re b i t  C ro q u e t te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dijon Aioli | Seasonal Leaves

T h e  C ree k  S i g n a t u re  C h owd e r. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Smoked Haddock and Fish Chowder | Chorizo

Pa n  Fr i ed  G a r l i c  M u s h ro o m s  ( v ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Toast | Rocket

S u n d a y  R o a s t :

Sticky Red Cabbage | Roasted Carrots | Roasted Parsnips | Roasted Potatoes | Yorkshire Pudding | Cauliflower

Cheese | Stuffing

T o p s i d e  o f  B e e f . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L e g  o f  L a m b . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P o r k  B e l l y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R o a s t  C h i c k e n  B r e a s t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M u s h r o o m  W e l l i n g t o n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F a r m h o u s e  B u r g e r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gem Lettuce | Tomato | Red Onion | Fries | Slaw

B e e f  |  C h i c k e n  |  V e g a n

American Cheese and Bacon | Pulled Pork | Blue Cheese and Mushroom .............................................

C r i s p y  B a t t e r e d  F i s h  a n d  C h i p s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mushy Peas | Tartare Sauce

M o u l e s  M a r i n e r e . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

White Wine | Garlic | Cream

10oz  R ibeye  Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Roasted Tomato | Mushroom | Chips

Peppercorn | Blue Cheese | Beef Dripping Gravy..................................................................................

R o a s t  P o t a t o e s  :  £ 4  |  Y o r k s h i r e  P u d d i n g  -  £ 3  |  P i g s  i n  B l a n k e t s  -  £ 4

Mains

£ 6

£ 8

£ 8 / £ 1 5

£ 8

£ 1 9

£ 2 1

£ 1 9

£ 1 8

£ 1 8

£ 1 5

+ £ 2

£ 1 7

£ 1 7

£ 2 5

+ £ 3


